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Aceites Artajo

Aceites Urzante

Asociacion Casco Antiguo de Tudela

Asociacion de Barmans de Navarra TUde"a
Bodegas Principe de Viana

Bar José Luis

Bar La Catedral _
Bar Gayarre Udela“’

Bar Moncayo Capltﬂl

Carrefour

Cervezas Cachobeer .
Comunidad de Bardenas Reales N
Conservas Medrano §%9%£?atu lela
Consorcio Eder o X4
Dulzaineros del Bajo Aragén B
Elaborados naturales

El Alcaravan

Epel Tudela Cultura

Florette

Fototuit Ribera

Frutas y Hortalizas de Fontellas

Frutas Yy Verduras Castel Ruiz Federacion de sociedades
Gaiteros de Tudela géf:g:g{:ﬁis
Grado Superior de Estilismo y Direccion

de Peluqueria del centro de FP La Planilla

(Calahorra)

Gelagri

Museo de Tudela-Palacio Decanal

Museo Muiioz Sola

Orden del Volatin

Pena Caldereros Reyno
PefaLa Jota

PenaLaTeba

Pefia Moskera

Pefa Revolvedera

Restaurante Rambar (Hotel Santa Ana)

Restaurante Pichorradicas-Casa Aitor

Restaurante Irufa

El Choko del Remigio- Restaurante Remigio

Topero, en Bodegas Principe de Viana

Restaurante Topero

Restaurante Treintaitrés

Restaurante Tudela Bardenas

Sociedad Gastronémica Topero

AYUNTAMIENTO

Financiado por la
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NextGenerationEU . W\ y Resiliencia

Sociedad Gastronémica Tafureria ain :‘"': consorcio
SAT. Agorreta Gobierno % Nafarroako | %, EDER
Concejalia de Comercio de Navarra Gobernua AGENDA )

Concejalia de Festejos
Concejalia de Desarrollo Urbano Sostenible




Y
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Hasta el 22 de noviembre (Plazo para subir fotos
al grupo facebook de Fototuit Ribera)
V RETO FOTOTUIT RIBERA
Tema “Inverdura, verdura de inverno”
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DOMINGO, 8 DE DICIEMBRE
11.30h.

Pinchos

de verdura

C/Herrerias, 27

Dias de la semana que se sirve.
Jueves, viernes, sdbado y domingo
Dia de descanso. miércoles

Se servira entre el 7-11-2024 hasta el 1-12-2024

C/Merced, 1
T.948 4109 46

Dias de descanso: martes y miércoles.

13




inverdura
Menus

PICHORRADICAS
~CASA AITOR

e Cogollos de Tudela con picadillo de piparras y
piquillos.

e Cebolletababosa de Tudela estofada con rosado
de garnachay migas crujientes.

e Timbal de borrajay patata confitada con virutas
de mousse de foie y crema de patata.

e Cardo blanco cocido con crema de almendrasy
panceta ibérica.

e Caneldn de calabazay morcilla de Ledn con salsa
holandesa.

e Alcachofas fritas con foie planchay yema de
huevo.

e Postres: caseros a elegir entre varias opciones.

Precio: 40€ ( IVA incluido)
Incluye agua sin gas, pan y café
(Bebidas no incluidas)

Se sirve todos los dias.

Descanso semanal: Domingo noche, lunes entero y martes noche.

El menu es a mesa completa (excepto nifios) y no se permite
compartir menu.

[RUNA

MENU VERDURAS OTONO/INVIERNO

Empezamos con...

e Cogollos de Tudela con anchoas.

e Croquetade esparragos

e Pencade cardorellenade foie y hogos

Seguimos con...
e  Pochas de Tudela con piparras encurtidas y
Guindillafrita

Y a continuacion elegimos entre...

e Menestrade Verduras Iruia

Cardo blanco con almendras

Alcachofas con Jamén

Huevos Alberto

Rollitos de lenguado rellenos de marisco (Supl. 10€)
Lubina salvaje a Orio (Supl. 20€)

Ternera Iruiia (Supl. 10€)

e Paletillade Lechazo al Horno (Supl. 20€)

Postres caseros a elegir

Precio: 40€ (Iva incluido)
(Bebidas no incluidas)

Suplemento pan de celiaco 3€. Para alérgenos e intolerancias,
consultar con nuestro personal de sala.
Se dispondrd de este menu hasta febrero



TOPERO

Para eventos con previo encargo, disponibilidad de

1TOPERO

RESTAURANTE

Ensalada de cardo rojo con crema de granaday lima
Achicoria con gazpacho de cogollo y milhoja de patata
Cebolla estofaday glaseada con salsa de morcilla
Beasain

Borraja cocida al momento y salsa de gamba al ajillo
Penca de acelga con salsa de whisky e higos

Berza salteada, alubia rojay yema curada

Alcachofa guisada con cordero

Cardo salteado a la brasa con aceite de ajo y guindilla

Precio: 45 € (iva incluido)

Se servird a mesa completa.

Disponible todos los dias, de mafiana y noche. Servicio del medio dia
hasta las 15:00h y servicio de noche hasta las 22:15h.

Dia de descanso: el jueves, noches de domingo y lunes (excepto festivos
0 puentes)

Si tiene algtin tipo de intolerancia o alergia avise al personal de sala, el
menu puede sufrir algtin cambio.

. CHORO
DEL REMIGIO

Aperitivos
e Cogolloconanchoa
e Chia, calabazanaranja

ASTRACEAS

e Achicoria, mayonesa, mostazay polen

o Alcachofa confitada, piparras. Aceitunas verdes y
queso Galmesan

LILIACEAS

e Cebollicatudelanay queso del Roncal

e Polloal ajillo

e Vichyssoise frio caliente

BOSQUE

e Croquetatrompeta

e  Robelldn, zanahoriay escabeche

e Rebozuelo calabaza

e Boletusalabrasay acelga

SOLANACEAS

Ensalada liquida de tomate

e Babaganoush, codium

e Pimiento cristal entomataoy anchoa

e Borraginaceas

e  Borraja, codium berberecho. Crespillo

LEGUMINOSAS

e Pochas con carabinero

MUNDO DULCE

e Apio, mentay gin fizz

e Nuecesyqueso

Precio: 95 € (iva incluido)

El menu estd sujeto a cambios segtin la temporada.
Valido hasta el 12 de diciembre
Cerrado miércoles y noches del jueves y domingo









